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Punktum

NATIONEN I MORGEN
«Utmarksturismen skal bli motoren
pa garden, og med tida hiper vi den
skal bli hovednzeringa var.»

OLE ERIK SJ@LI, VERT PA SYLLI GARD

SOMMERPRATEN S

KORT VARSEL
«Masgy kommune har

smidriftsfordeler som gjor

ossistand til & fa i gang
spennende prosjekter
pa kort varsel.»
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Fra Beerum til
Masoy som radmann

Paul Evers

Alder: 54 ar

Bosted: Snargya, Beerum
Stilling: Fysioterapeut

Aktuell: Ansatt som ny radmann
i Masgy fra 1. september.

- Det er et voldsomt hopp; fra &
vaere kommunefysioterapeut i
Baerum kommune til jobben som
ny radmann i lille Masgy kommu-
ne i Finnmark. Har du ogsa gkono-
misk og administrativ bakgrunn
for enslik jobb, da?

- Ved siden av jobben tok jeg en
master pa BI innen gkonomi og
ledelse. I tillegg har jeg sittet i
kommunestyret i Beerum siden
2011.

- Du kommer opprinnelig fra
Belgia, har bodd 15 ar i Norge og
i utlandet, men har ogsa bodd og
jobbet som bedriftsfysioterapeut
i Hammerfest kommune. Er det
denne erfaringen du na skal dra
veksler pa i Masgy?

- Selvfglgelig. Jeg kom til
Brenngysund i 1995 og var et ar
i Hammerfest for jegbegynte pa
Aker sykehus. Jeg har en aktiv
livsstil, og det tok ikke lang tid
for jeg fikk jegerkort og besto
batfgrerpraven.

- Hva med din erfaring og kunn-
skap om offentlig forvaltning?

- Jeg har ledet en non-profit or-
ganisasjon i Belgia med 300 an-
satte. Her gjelder det a tilfreds-
stille interesser fra myndighe-
tene, politikken, fagforeninger
ogikke minst medarbeiderne.

- I Masgy kommune er det rundt
1200 innbyggere, mens det er ti
ganger sa mange innbyggere i Bae-
rum kommune. Du frykter ikke for
en for bra overgang?

- Baerum har omtrent alt for
a friste det moderne, urbane

menneske. P4 noen omrader
stiller ogsda Haveysund med
sterke argumenter. Vi skarer
langt bedre enn landsgjennom-
snittet pA kommunale tjenester
somskole oghelse. I motsetning
til Baeerum har Masgy kommune
smadriftsfordeler som gjor oss
istand til 4 fa i gang spennende
prosjekter pa kort varsel.

- Masgy har lenge sgkt ny rad-
mann. Var det stor glede da du sa
jatil jobben?

- Det kan virke sann. Jeg kom-
mer i hvert fall ikke med tomme
hender. Hvis politikere og ad-
ministrasjonen spiller pa lag,
klarer vi & profilere Masgy kom-
mune som et attraktivt sted for
bedrifter, innbyggere og besg-
kende.

- Hvaer ditt favorittnettsted?

- Deteryr.no og Google maps.

- Har du bestemt deg for hvem du
skal stemme pa ved hgstens stor-
tingsvalg?

- Stemmeretten ved stortings-
valg er forbeholdt norske stats-
borgere. Jeger belgier.

- Hvor gar arets sommerferie og
har du tid til a ta ferie i ar?

- Viskal til Sveits i august og be-
soke venner.

- Hva er ditt beste ferieminne?

- Ensvemmetur med to delfiner
iJamaica.

- Hvaleser dui sommer?

- «Davvin okta - nordsamisk for
begynnere.» Salangt er jegkom-
met til leksjon fire og kan hilse
pa samisk, og presentere meg,.
Her er det tale om enkle gleder.
- Hvem vil du helst spise en bedre
sommermiddag med?

- Med min samboer, oppe ved
Haveygavelen, og nyte utsikten
over gyriket i Vest-Finnmark.

WERNER WILH. DALLAWARA
werner.dallawara@nationen.no
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Polsetusenbein

Pglsetusenbein er en morsom

mate a server pglser i brgd pa.

Porsjoner: 10
Vanskelighetsgrad: Avansert

Tidsforbruk: Over 60 minutter

Ingredienser
1 porsjon pizzadeig

1 pk kalkun grillpglse

Slik gjor du
1. Lag deigen og la den heve til
omtrent dobbel starrelse.

2. Del deigen i to. Kjevle forst
det ene emnet til en lang og smal
leiv, ca. 3 mm tykk. Legg leiven
over pa et bakebrett dekket med
bakepapir.

3. Skjeer et snitt i palsene for at
deikke skal sprekke salett. Fordel
dem over deigen. Kjevle resten av
deigen oglegg den over palsene.

4. Trill en liten ball av overfle-

dig deig og sett pa som et hode til
polsetusenbeinet. Falehorn kan
man lage av kapers med stilk el-
ler en polsebitsom det er skaretet
kryss itoppen pa. Skjeer en munn
ideigen med en kniv og bruk hele
pepperkorn til yne.

5.Pensle tusenbeinet med sam-
menvispet egg og stek midt i ov-
nen ved 225 °C i ca. 15 minutter.
Del tusenbeinet mellom hver
polse, sd kan man spise som palse
ibred.
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Vi har stilt fglgende spgrsmal:

Har EU for stor innvirkning i Norge?

Hver dag finner du avstemninger og meningsmalinger
om aktuelle temaer pa nationen.no. Klikk deg inn og stem!

ANTALL STEMMER: 820



